PODNIKATEL

rozvoj podnikatelskych dovednosti v Zaku zdkladnich Skol

Zadani projektového ukolu pro Zzakovskou firmu

Nosné téma spolec¢ného projektu: Gastronomie

Roc¢nik (tiida): 7. Doba plnéni: 2 tydny
Predmét: Vt

Mezipiedmétové vazby: (]

Nazev projektového tikolu: Jidelni a napojovy listek

Cislo projektového tikolu: 7

Zadani projektového ukolu:

Vytvorte pro svoji firmu (v oblasti gastronomie), zamérenou na Vasi oblast (napr.

pizzerie, vegetaridnskd restaurace, ceskda kuchyné, kavdrna) jidelni nebo ndpojovy
listek.

Teorie:
Jidelni listek
Jidelni listek je seznam nabizenych pokrmii a priloh. Zakladnim pozadavkem na jidelni listek
je pestry vybér pokrmi a ptiloh, dobra prehlednost, ¢itelnost a vkusna tprava.
Jidelni listek usnadniuje nabidku, objednavani, zuctovani a slouZzi i jako kontrolni podklad.
PouZziva se také k reklamé (vystavenim za oknem nebo ve vitriné ptil aZ jednu hodinu pred
zahajenim provozu). Atraktivni listky miiZeme nabizet ke koupi.
Jidelni listek je tiStén na kvalitnim papire a graficky vyzdoben. Neni v ném dovoleno skrtani a
prepisovani. Osvédcuje se pouzivani omyvatelnych desek a obald.
Nalezitosti jidelniho listku jsou tidaje formalniho charakteru, nezbytné pro jeho funk¢nost.
Jde zejména o tyto naleZitosti:

* nazev restaurace, kategorie, skupina, adresa;

* datum nebo obdobi platnosti;

* hmotnost masa nebo pouzitych surovin;

* nazev pokrmu a priloh podle receptur nebo vlastni kalkulace;

* cena za pokrm, popi. upozornéni na mozné zmeény cen podle vahy u nékterych

pokrm, napft. celych ryb nebo sezénnich surovin;
* jména odpovédnych pracovnikd.

Musi obsahovat plné a presné nazvy jidel, z nichZ je patrné sloZeni jidla. Dale mohou jidelni
listky obsahovat stru¢né charakteristiky méné znamych pokrmi, energetickou hodnotu

jednotlivych pokrmd, fotografie a také ¢iselné kédy pro vyuziti vypocetni techniky.

Poradi pokrmii na jidelnim listku:
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* Predkrmy

«  Polévky
* Ryby
e Drubez

* Zvéfina

* Bezmasajidla

* Speciality (dne, Séfa kuchyné)

» Teplé prilohy, zeleniny, kompoty, salaty

* Studené pokrmy (studené pecené, driibeZz, uzenarské vyrobky, smés, speciality)
* Teplé moucniky (varené, pecené, smazene)

* Studené moucniky (zakusky, pudinky, krémy)

* Zmrzliny (pohary, bomby, speciality)

Restaurace se snazi, aby jidelni listek nejenom vyjadroval charakter jejich restaurace, ale aby
také utkvel v paméti hostii. Takovy jidelni listek musi byt nejenom atraktivni, ale hlavné Cisty,
prijemny na omak a origindlni ve svém provedeni, aby v paméti hosta skutecné zakotvil.

Ndpojovy listek
Stejné jako jidelni listek i napojovy listek musi obsahovat pfehlednou nabidku napojti a
informace o jednotlivych napojich (naptiklad u kavy nebo caje udaje o chuti, oblasti
vypéstovani, ptivodu, odridé).
Poradi ndpoji na napojovém listku

» Kava a kdvové speciality

* Teplé napoje - ¢aj, drog, punc, mlécné napoje apod.

* Nealkoholické napoje - limo, dZus, michané napoje

» Alkoholické napoje - michané napoje

* Dezerty

* Néco na zub - ofisky, chipsy

Vystup projektového ukolu:
- navrh jidelniho nebo napojového listku

Pomiicky:

- zaznamova kniha (A5 nebo A4), tvrdé desky, linkovany nebo ¢tvereCkovany,
- psaci potieby

- PC - textovy program

- internet
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