PODNIKATEL

rozvoj podnikatelskych dovednosti v Zdkd zdkladnich Skol

Zadani projektového ukolu pro Zzakovskou firmu

Nosné téma spolec¢ného projektu: Gastronomie

Roc¢nik (trida): 7. Doba plInéni: Gnor - cerven
Predmét: P¢

Mezipredmétové vazby: Ov

Nazev projektového tikolu: Priprava pokrmii, stolovani
Cislo projektového tikolu: 5
Zadani projektového ukolu:

Nyni Vas ceka prakticky ukol. Pomoci ziskanych teoretickych znalosti o pripravé jidel a
napoji si zkusite sami pripravit pokrm a napoj. Vyzkousite si také spravny zplisob stolovani
(priprava tabule, ubrousky, vhodné pribory, sklenice apod.) Praktickym tukolem Vas provede
podle moZnosti student oboru kuchar - ¢iSnik. VyuZijeme cvicnou kuchynku a Skolni jidelnu
jako vhodné prostiedi pro Vas projektovy ukol.

Vystupy projektového ukolu:

Pokrm, napoj, pripravena tabule, v€etné fotografii.

Pomiticky:

Suroviny na vyrobu pokrmii a napoji, potieby pro pripravu slavnostni tabule (taliie,
ubrousky, sklenice apod.).
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI



